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Duitse bieren. 
 

 

6-Korn Bier 4,7% 
Pyraser Landbrauerei, Pyras, Thalmässing 
 
Zacht, donker meergranenbier van hoge 
gisting, gebrouwen met zes verschillende 
graansoorten: spelt, gerst, tarwe, rogge, 
haver en emmer, evenals zes verschil-
lende moutsoorten. Licht fruitig en kruidig 
van smaak. 

 

 

1612er Zwicklbier 5,3% 
Hofbräuhaus Traunstein 
Josef Sailer GmbH & Co. KG,  
Traunstein, Beieren 
 
Het is een ongefilterd troebel bier (Duits: 
Naturtrüb, dat licht en super drinkbaar is, 
met een zacht, kussenachtig mondgevoel 
en een goed niveau van koolzuur. 

 

 

Warsteiner Premium 4,8% 
Warsteiner Brauerei Haus Cramer KG, 
Warstein, Sauerland 
 
Gebrouwen met hand geselecteerde hop, 
zomergerst en extra zacht brouwwater uit 
het Arnsberger Wald. Het is een bier van 
lage gisting en heeft een zacht frisse 
smaak, met een mild bittere afdronk. 

 
 
 
 

Wodan Dubbelbock 7,5% 
Brauerei Ganter GmbH & Co. KG, Freiburg 
im Breisgau,  Baden-Württemberg 
 
De prachtige kastanjekleur en de 
compacte, beige schuimkraag met fijne 
poriën springen meteen in het oog. De 
donkere Doppelbock heeft een breed scala 
aan moutaroma's - van geroosterde tonen 
tot de fijnste chocolade tot sterke honing 
en karamel. Het is zacht en romig op de 
tong en maakt ook indruk in de mond met 
zijn op mout gebaseerde kenmerken, 
waardoor een verscheidenheid aan 
smaken ontstaat van pure chocolade, 
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zoete karamel en een vleugje koffie. Het 
bier eindigt met deze geroosterde 
bitterheid en laat deze smaakcompositie 
lang in de mond hangen. 
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